Dort finden Sie fur ein Budget zwischen 3 und 12 Euro:

. Frische Suppe des Tages

. Frisch gebackene belegte Brote (Wraps, Sandwiches, Brote
Bagnats) und kalte Gerichte aus der Brasserie la Reine Blanche,
Brasserie auf der Statte der Zitadelle.

. Avisances (Wurstbrot - Spezialitat aus Namur), zubereitet von der
Backerei Lefranc in Bois-de-Villers

. Snacks (lokale Bio-Kekse, verschiedene Kekse, Schokoriegel,
SuRigkeiten) von lokalen Herstellern wie der Schokoladenfabrik Florent,
der Cookiserie Namuroise (Keks-Bakerei von Namur), Bonbons
Clarembeaux usw.

. Feinkostwaren (Honig, Aufstriche, Terrinen, Schnecken in Sol3e,
Senf, Marmeladen, Gelees, Sirupe, usw.), von der Escargotiere de
Warnant, der Senffabrik Bister in Ciney, den Délices d'Ombelle in Spy, ...
. Warme Gerichte (Nudeln, Lasagne, ...) zusammengestellt von San
Petrus

. Belgische Erfrischungsgetranke wie Limonaden und Cola Ritchie,
Fruchtséfte Sol et Fruits, aromatisiertes Wasser Simone a soif, usw.
. Biere (Brasserie du Bocq, Houppe, Blanche de Namur usw.) und

lokale Weine (Chateau Bon Baron, Domaine du Chenoy und Domaine
du Ry d'Argent)

. Verschiedene Nachtische wie die Baisers de Namur oder die Torte
des Tages aus der Béackerei Lefranc, die Pralinen-Schachteln von
Patrick Claude, kostliches Speiseeis Fleur de Lait, usw.

Mikrowelle und Flaschenwarmer verfigbar.



